
Menu des Fetes

Crème de courge musquée, mascarpone aux herbes, 
graines de citrouilles rôties au épices

et

Salade d’épinards, vinaigrette aux framboises, brocolis, 
raisins, copeaux de manchego

ou

Petit brie fondant, miel épicé, amandes caramélisées, 
chutney de pommes et croûtons. (Extra 13$)

GNOCCHIS MI FRIT-MI MOELLEUX
bouillon de tomates rôties, asperges, coulis de taleggio, 
safran et citron .....................................................................55 $

VOL AU VENT DE FRUIT DE MER
légumes et riz pilaf ................................................................58 $

JARRET D’AGNEAU BRAISÉ AU PORTO
romarin et canneberges, risotto aux betteraves et canne-
berges et légumes du moment ...........................................65 $

RÂBLE DE LAPIN FARCI AU POULET
pistaches et figues, sauce au foie gras, pommes de terre 
rôties au gras de canard ......................................................60 $

Tiramisu à saveur de coretto

Entrees

Dessert

Plats principaux

Il n’y a pas de belle journee sans bulles !

Cliquez sur J’aime dans notre  
page facebook, indiquez que vous 
êtes au Restaurant chez Fabien 
et vous aurez droit à une petite surprise!


