
Menu des Fetes

Potage du moment
et

Salade de quinoa, roquette, halloumi frit, tomates, 
concombres, radis, vinaigrette

balsamique blanc et érable
ou

Plateau de charcuterie sève et boucane, terrine, 
rillette de volaille et foie gras, chorizo ibérico, 

compote de figues et porto, croûtons (extra 8$)

CAVATELLIS EN BOUILLON DE CÈPE
marsala, champignons sauvages, poireaux, kale ciselé. 
Salade tiède de kale, pleurotes sautés et pecorino ...........53$

OMBLE CHEVALIER POÊLÉ
beurre blanc aux épinards, salade de tomates cerises 
au basilic, épinards croustillants, risotto aux edamames, 
purée de courge musquée et légumes .................................58$

ESCALOPE DE DINDE
farcie aux canneberges et camembert en croûte 
d’estragon, orzo aux poireaux et bacon,
fond brun et crème à l’estragon ............................................56$

SURLONGE D’AGNEAU
braisée à l’orange et au romarin, 
chutney d’orange et pomme grenade, 
purée de pomme de terre à l’ail confit. ...............................59$ 

Mousses chocolat et framboise, sablé à la vanille

Entrees

Dessert

Plats principaux

Il n’y a pas de belle journee sans bulles !

Cliquez sur J’aime dans notre  
page facebook, indiquez que vous 
êtes au Restaurant chez Fabien 
et vous aurez droit à une petite surprise!


